Baka Lussekatter!

30 st

Ingredienser:

50 g jast

175 g smor eller margarin
5 dl mjolk

1g snffrun (2 pkt)
1 tsk salt

2 dl socker

1 1/2 | vetemjél (ca)
PENSLING:

1 dgg

GARNERING:

russin

1. Smula jdsten i en bunke, tillsatt smdlt smér och mjolk.
2. Varm till ca 37 grader, se till att jasten léses upp.
3. Tillsatt salt, saffran, socker och mjél. Arbeta degen
sd att den blir smidig, lat darefter jisa 30-45 minuter,
4. Arbeta degen nagra minuter, tillsatt ev. lite mer mjél.
Ta upp degen pd bakbordet, forma olika bullar, fldtor eller
lingder. Garnera med russin.
5. Ldgg bullarna pa bakplatar, lat jdsa ytterligare 20-30
minuter. Pensla med dgg.
6. Grddda i 250 grader 10-15 minuter.
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Staffan var en stalledrdng, stalledrdng, stalledrdng.
Han vattnade sina falar fem, falar fem, falar fem.
Stjarnorna de tindra sd klara.

Gossar lat oss lustiga vara

En gdng blott om dret sa en frdjdefull jul vi fa.

Femte falen appelgrd, appelgra, appelgra.

Den rider vdl Staffan sjdlv uppd, sjélv uppd, sjdlv uppd.
Stjarnorna de tindra sa klara.

Gossar lat oss lustiga vara

En gdng blott om dret sd en fréjdefull jul vi fa.

Nu dr eld i varje spis, varje spis, varje spis.
Med julegrét och julegris, julegris, julegris.
Stjdrnorna de tindra sd klara.

Gossar lat oss lustiga vara

En gdng blott om dret sd en fréjdefull jul vi fa.




